
Alle Baguettes werden mit 
frischem Gemüse und 
Kräutern, Remoulade(2,9,A,C,G) 
sowie bäckerfrischem 
Weizenbrot zubereitet. 

 

 

 

 

 

 

 

Menü 1    4,20 EUR Menü 2   4,60 EUR Schonkost 4,60 EUR Seniorenmenü 3,90 EUR Baguette   4,10 EUR 

Wir bitten Sie, Ihre Essenbestellung wöchentlich abzugeben. 

 15. 
KW 

Woche vom 09.04.-13.04.2018 

Die Wärmebehälter sind Eigentum unseres Betriebes und in sauberem Zustand vollzählig zurückzugeben. 

(schwarz gekennzeichnet) (ohne Kennzeichnung) (blau gekennzeichnet) (grün gekennzeichnet) 

Kurzfristige Änderungen sind bis 8.00 Uhr am Produktionstag möglich. 

Für Einzelportionen berechnen wir einen Zuschlag von 0,30 EUR. 

Alle Menüs und Salate werden am Liefertag frisch zubereitet und sind frei von Konservierungsstoffen. Ausnahme: Brühwürste werden unter Verwendung von Phosphaten produziert. 

Unter anderem stellen wir Salate, Marinaden, Quarkspeisen sowie Soßen selbst her. 

Unsere Verpackungen sind nicht mit dem grünen Punkt versehen und dürfen nicht über das duale System entsorgt werden. Sie können die vorgereinigten Assietten unserem Fahrer zurückgeben. 
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Sizilianische Soße (mit 
Salami)(1,2,3,A,G), Makkaroni 
(A,C), Reibekäse(2,G) 

Geschnetzeltes Försterin 
Art(A,I), Butterreis(G,I), Nach-
speise 

Blumenkohl-Käse-Medail-
lon(2,A,C,G), helle Soße(A,I), 
Kartoffeln, Sommergemüse 
(G,I) 

Sizilianische Soße (mit 
Salami)(1,2,3,A,G), Makkaroni 
(A,C), Reibekäse(2,G) 

fischig: 
mit Räucherlachs(D) und 
frischem Dill 

hausgemachte Quark-
keulchen(A,C,G,L), Apfel-
mus(2) 

Chili con Carne(A,G,I), 
Butterreis(G,I), Nachspeise 

Sahnegulasch(A,I,J), 
Spirelli(A,C) 

Sahnegulasch(A,I,J), 
Spirelli(A,C) hauseigen: 

mit frisch gebratenen 
Schweineschnitzelchen(A,C) 

bunter Nudeleintopf  
mit Rindfleisch(A,C,I), Obst 

Bauernroulade (mit Ge-
müsefüllung)(A,C), Braten-
soße(A,I), Kartoffeln, Misch-
gemüse(G,I) 

paniertes Fischfilet(A,D), 
Dillsoße(A,I), Kartoffelpü-
ree(G,L), grüne Erbsen(G,I) 

paniertes Fischfilet(A,D), 
Dillsoße(A,I), Kartoffelpü-
ree(G,L), grüne Erbsen(G,I) 

wurstig: 
mit Lachsschinken 

geschmortes Herz(A,I,J), 
Kartoffeln, Pilzbohnen(G,I) 

Feuerfleisch 
mit Silberzwiebeln und 
Ananas(A,I,J), Buttereis(G,I) 

Sahnequark(G), 
frische Kräuter, Butter(G), 
Kartoffeln 

Sahnequark(G), 
frische Kräuter, Butter(G), 
Kartoffeln 

vegetarisch: 
mit gekochtem Ei(C) 

pikante Käsesuppe  
mit Porreestreifen und 
Hackfleisch(2,A,G,I), Obst 

Spanferkelrollbraten(J), 
Soße(A,I,J), Klöße(A,C,L), 
Rotkraut(A) 

vegetarische Frühlings- 
rolle(A,C,F,I), gelber Gemüse-
reis, Chinagemüse süß-
sauer(A,F,I) 

Spanferkelrollbraten(J), 
Soße(A,I,J), Miniklöße(A,C,L), 
Rotkraut(A) 

hauseigen: 
mit Bayrischem Leberkäse 
(2,3,8) und süßem Senf(J) 

Sondermenü   6,10 EUR  Eintopf           3,90 EUR  Kaltmenü       4,40 EUR  Salatteller      4,10 EUR  
Schnitzel Strindberg(J), 
Soße(A,C,J), Bratkartoffeln 
(1,2,3,I,J,L), Salat mit Dressing 

Steckrübeneintopf 
mit Schweinefleisch(A,I,J,L) 

1 Beefsteak(A,C), 1 Wiener 
(2,3,8) hausgemachter Kar-
toffelsalat(2,3,8,9,C,G,J,L), 
Garnitur 

5 verschiedene Salate frisch 
zubereitet, garniert mit 
frischem Obst, ½ Ei und einer 
Fleischbeilage 

 
(mit 4 gekennzeichnet) (rot gekennzeichnet) 

Alle Baguettes werden mit 
frischem Gemüse und 

Kräutern, Remoulade
(2,9,A,C,G)

 
sowie bäckerfrischem 
Weizenbrot

(A)
 zubereitet 

Mo 

Fr 
- 

täglich 



Alle Baguettes werden mit 
frischem Gemüse und 
Kräutern, Remoulade(2,9,A,C,G) 
sowie bäckerfrischem 
Weizenbrot zubereitet. 

(mit 4 gekennzeichnet) (rot gekennzeichnet) 

 16. 
KW 

Woche vom 16.04.-20.04.2018 

Menü 1    4,20 EUR Menü 2   4,60 EUR Schonkost 4,60 EUR Seniorenmenü 3,90 EUR Baguette   4,10 EUR 

Wir bitten Sie, Ihre Essenbestellung wöchentlich abzugeben. 

(schwarz gekennzeichnet) (ohne Kennzeichnung) (blau gekennzeichnet) (grün gekennzeichnet) 

Kurzfristige Änderungen sind bis 8.00 Uhr am Produktionstag möglich. 

Für Einzelportionen berechnen wir einen Zuschlag von 0,30 EUR. 
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 Im Rahmen unseres Partyservices bieten wir Ihnen warme Speisen, Salate und Getränke einschließlich der Anlieferung an. 

Für Ihre Familien- und Firmenfeiern können Sie zudem unsere gastronomischen Einrichtungen in der Gröbaer Straße 1a (20 bis 200 Personen) nutzen. 
Im Rahmen einer Menüabsprache unterbreiten wir Ihnen gerne ein unverbindliches Angebot. Wir sind montags bis freitags von 8:30 Uhr bis 14:30 Uhr für Sie erreichbar 

Rostbratwurst(2,3,8),  
Soße(A,I), Kartoffelpüree(G,L), 
Sauerkraut(A,J) 

vegetarisches Valess-
Schnitzel(A,C,G,G), Soße(A,I), 
Kartoffeln, Leipziger Allerlei 
(G,I) 

Spagetti Bolognese(A,C,I), 
Reibekäse(2,G), Nachspeise 

Rostbratwurst(2,3,8),  
Soße(A,I), Kartoffelpüree(G,L), 
Sauerkraut(A,J) 

hauseigen: 
mit frisch gebratener 
Hähnchenbrust naturell 

Eierfrikassee(A,C,I), 
Kartoffeln, Möhrensalat 

Jägerpfanne mit geschnet-
zeltem Fleisch(A,I,J), Butter-
spätzle(A,C,G) 

2 St. Backfisch(A,C,D), 
Dillsoße(A,I), Kartoffel-
püree(G,L), Rohkostsalat 

Eierfrikassee(A,C,I), 
Kartoffeln, Möhrensalat 

vegetarisch: 
mit Grünländer Käse(2.G) 

Ungarische Gulaschsup-
pe(A,I,J,L), Obst 

Beefsteak(A,C), Soße(A,I), 
Kartoffeln, Mischgemüse(G,I) 

gegrillte Hähnchenkeule, 
Soße(A,I), Kartoffeln, 
Rotkraut(A) 

gegrillte Hähnchenkeule, 
Soße(A,I), Kartoffeln, 
Rotkraut(A) 

fischig: 
mit Bismarkhering(D), saurer  
Gurke(9) und Zwiebelringen 

ofenfrische Buchteln 
(A,C,G,L), heiße Vanille-
soße(1,A,G), Nachspeise 

hausgem. gefüllte Kraut-
roulade(A,C), Soße(A,I), Kar-
toffeln 

Schaschlik(2,J), 
Bratensoße(A,I,J), Gemüse-
reis(G,I), Nachspeise 

ofenfrische Buchteln 
(A,C,G,L), heiße Vanille-
soße(1,A,G), Nachspeise 

wurstig: 
mit hausgeräuchertem 
Bratwurstring(2,3,4,G,I,J) 

deft. Linseneintopf süß-
sauer angerichtet(A,I,L), Blut-
wurst(2,A,C,F,G,H,I,J), Obst 

Sauerbraten (Rind), 
Soße(A,I,J), Klöße(A,C,L), 
Rotkraut(A) 

Marillenknödel mit Frucht-
füllung(A,C,G), heiße Vanille-
soße(1,A,G) 

Sauerbraten (Rind), 
Soße(A,I,J), Miniklöße(A,C,L), 
Rotkraut(A) 

hauseigen: 
mit Schweinekeulenbraten 
und Senf(J) 

Sondermenü   6,10 EUR  Eintopf           3,90 EUR  Kaltmenü       4,40 EUR  Salatteller      4,10 EUR  
pan. Schollenfilet(A,C,D), 
Zitronensoße(A,I), Kartoffel-
püree(G,L), Mandelbrokkoli 
(G,I), Nachspeise 

Sächsische Kartoffelsup-
pe(I,L), Bockwurst(2,3,8) 

pan. 
Kasselerkotelett(2,A,C), 
hausgemachter Spirelli-
salat(2,3,8,9,A,C,G,J), Garnitur 

5 verschiedene Salate frisch 
zubereitet, garniert mit 
frischem Obst, ½ Ei und einer 
Fleischbeilage 

 

Alle Baguettes werden mit 
frischem Gemüse und 

Kräutern, Remoulade
(2,9,A,C,G)

 
sowie bäckerfrischem 
Weizenbrot

(A)
 zubereitet 

Mo 

Fr 
- 

täglich 

(mit 4 gekennzeichnet) (rot gekennzeichnet) 


